No bake Spaghetti - Eis- Kuchen

Schwierigkeitgrad )

Zutaten
2 Pkg. Paradies Creme Vanille

400 ml Sahne

150 ml Milch

250 g Quark

250 g Mascarpone

2 EL Puderzucker

2 Pkg. Vanillezucker

Mark von einer Vanilleschote
Eine Prise Salz

Schale einer Zitrone

Ca. 40 Loffelbiskuit

Milch zum Eintunken

500 g gefrorene Erdbeeren
1 EL Zucker

50 ml Wasser

2 EL Speisestirke

SCAN ME

AN 30 Minuten
ca. 16 Stiick 62
e +Kiihlzeit

Zubereitung

Die Paradies Creme mit der Sahne, Milch, Quark, Mascarpone,
beiden Zuckersorten, Vanillemark, Salz und Zitronenschale
cremig riithren. Den Boden der Ofenhexe mit in Milch getunkten
Loffelbiskuit auslegen. Die Hilfte der Creme dariiber geben und
glate streichen. Noch eine Schicht Loffelbiskuit dariiber
verteilen. Mit der restlichen Creme abschliefien.

Erdbeeren mit dem Wasser und Zucker weich diinsten.
Speisestirke unterrithren und das Ganze piirieren. Uber den
Kuchen gieflen und glatt streichen. Fiir ein paar Stunden kalt

stellen. Mit weifler Schokolade dekorieren und genieflen.

pamperechhef

SELBSTSTANDIGE BERATERIN




