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Wﬁ SELBSTSTANDIGE BERATERIN

Gefiillte Champignons aus der gusseisernen Pfanne
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10 Minuten = 20 Minuten

leicht 6 Stiick

Zutaten

6 Riesenchampignons

1 Paprikascheibe

1 Jungzwiebel

1 Handvoll Speckwiirfel
geriebener Kise nach Geschmack

6 Tl. Kriauterbutter

Zubereitung

Den Grill mit der gusseisernen Pfanne vorheizen.

Den Stiel der Champignons entfernen und fein wiirfeln. Paprika und Jungzwiebel ebenfalls fein wiirfeln und zu

den Champignonstielen geben. Speckwiirfel untermischen.

In jeden Champignon 1 Teeloffel Kriuterbuteer geben. Anschlieflend die Fiillung gleichmiiﬁig darauf verteilen.

Mit Kise bestreuen.

Die gefﬁllten Champignons nebeneinander in die Pfanne legen und ca. 15-20 Minuten im Grill tiberbacken.
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